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BUSINESS-MENU

5 VORSPEISEN (ZuM TEILEN)
5] [-berian“H am. T ongatorhr e ady an depBxtaa Virgin Olive Oil
At s'g'e w Sl DET “T-0an diteat Skt T 1.t B.Urrata Ui sle o

Gemischte Kroketten: Schinken, Sobrasada und kleine
Tintenfische

Kartoffeln, Eier und Triffel
Mallorquinischer Tumbet
Kabel]’au—Hﬁppchen

Spieptle e mTraaletnenslarren]isechent

1 HAUPTGERICHT
Seebarschfilet nach ,Bilbaina“-Art

LeinengelinyenelSedienismiet. ¢ IO S aive ¢

Premium Beef Tenderloin

Knochenloses Freilandhuhn

1 DESSERT

Mini-Apfeltarte mit handwerklich hergestelltem
Vanilleeis

Mallorquinischer Grat o—mi t.-hean dwerielteh
hergestelltem Mandel-Eis

GETRANKE INKLUSIVE (2,5
STUNDEN)

Begriiflungsgetrink mit Segura Viudas
Cava

Stilles oder Sprudelwasser: Mondariz

Wee lweim=Bilftelarrsy o Pec esmaVerd eda,
Rueda

Rotwein: Cune, Tempranillo, Rioja

Kaffeeservice




GOURMET-MENU

5 VORSPEISEN (ZzuM TEILEN)

s [ Ihetico~Schinkemasal-omatenbrottGnd fnative saOlivensd
extea

Ausgewihlter Tomatensalat mit Thunfischbauch
Kroketten mit Tintenfisch oder Garnelen
ST e e eapr i i ISR el T G s e T
[FarC i Sala Ba T <ITisa P2 SO h e

Corvina-Ceviche (Adlerfisch)

Sie'eh echt-Hippehen

1 HAUPTGERICHT
Seebarschfilet nach-,Bilbaina“=Art

Blauflosseén-Thunfisel

Gegrillte Seezunge (+20,00 € p.P.)

Premium-Rinderfilet
Iberische Schweinebickchen im eigenen Saft

Kalbskotelett (+20,00 € p.P.)

1 DESSERT

Mini-Apfeltarte mit handwerklich hergestelltem
Vanilleeis

Mallorquinischer Gatd mit handwerklich
hergestelltem Mandel-Eis

Warmer Schokoladenfondant

(CGET R KNKE " LNCKL oSy & sl
STUNDEN)

Begriiffungsgetrink mit Segura Viudas
Cava

$Tilles o d ETeSPrird el asserreN-amidar iz

Weeill wediar oBicicle eyt Preces S Ve d 6] 0

Rueda
Reot e i T Curne L b cmpgiten it llen R 0]'a

Kaffeeservice
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COCKTAIL-MENU

Kristallbrot mit Tomate und nativem Olivendl

extra
Tintenfisch-Spiefl
Gemischte Kroketten

Kartoffel-Triffel-Shot oder Gazpacho

(saisonal)

Traditioneller russischer Salat (Ensaladilla

tradicional)

Spiegeleier und Tumbet aus dem Morser

Corvina-Ceviche (Adlerfisch)
Spieﬁ vom Freilandhuhn
Mini—Hamburger

Mini-Knusper-Apfeltdrechen

Begriflungsgetrink mit Segura Viudas Cava
Wasser mit oder ohne Kohlensiure: Mondariz
Weiflwein: Bicicletas W Diesg ey Verdejo, Rueda

Rotwein: Cune, Tempranillo, Rioja




IHR EVENT, INDIVIDUELL
GESTALTET

m COCKTAILSTATION

Aperol xS prire. . WhASEy ="S.0 0rw - Gaub=5 aIrg i
und weitere Cocktails aus unserer Kate ab

TP o e R et o

DEKORATION

Blumendekoration ab P o W

LIVE-KOCHEN

Live Cooking von unserem
Ku'chenchef.
Preis. auf -Anfrages

VERWOHNEN SIE SICH

Evrleben Sie ein cinzigartiges Gourmet-Erlebnis.
Austern? Oder vielleicht Imperial-Kaviar?

Fragen Sie uns wir machen es bei Emcima méglich.



BUCHUNGSBEDINGUNGEN

PREIS BEINHALTET

e Alle Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.
e Dieim jewei]igen Ment angegebenen Gerichre.

e Die im Meni angegcbcnen Getrinke fiir 1,5 Stunden. Nach Ablauf dieser Zeit werden Getriinke
nach Verbrauch berechnet (es wird in jedem Fall geschiiczt, dass jede Person withrend der im
Menii angcgcbcncn Zeit eine halbe Flasche Wein konsumiert).

BESONDERE BEDINGUNGEN

¢ Meniis fiir Gruppen von mehr als 25 Personen.

e Fiir Gruppen von bis zu 30 Personen kann das Hauptgericht zum Zeitpunke der Veranstaltung
aus den beiden zuvor mitgeteilten Optionen gewihlt werden, mit einer Mindestankiindigung

von 15 Tagen.

e Wenn Sie ein anderes Gericht aus unserer Speisekarte auswihlen mochten, konnen Sie sich

gerne bei uns erkundigen.
e Bitte geben Sie an, ob besondere Ernihrungsanforderungen bestehen.

e Das Hauptgericht jedes Meniis kann nach Ermessen des Kiichenchefs mit Bratkartoffeln, ,a lo
pobrc“—Kartoffcln, Salat, weiflem Reis oder Ratatouille serviert werden.

Externe Spciscn diirfen im Restaurant nicht verzehre werden.

/. AHLUNGSBEDINGUNGEN

¢ Eine Anzahlung von 50 % ist erforderlich, um den Raum zu reservieren, der Restbetrag st 2
Tage vor der Vcranstaltung fiillig.

e Die Anzahl der Teilnehmer, einschlieflich etwaiger Guides, muss mindestens 7 Tage im Voraus
bestﬁtigt werden.

e 100 % der bestitigten Teilnehmer werden 48 Stunden vor der Veranstaltung in Rechnung
gestelle.

e Im Falle zusitzlicher Kosten, die nicht im Angebot enthalten sind, erfblgt die Begleichung am
Ende der Veranstaltung im Restaurant entweder bar oder per Kredit bzw. Debitkarte.
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