comercial@flanigan.es Restaurante Flanigan www.flanigan.es

+34 67618 92 72 Local 16, Puerto Portals +34 971 67 91 91
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MENU BUSINESS

5 ENTRANTES
Jamon 5 o Prdie-C ont EoairF e v X OV E
Ensmlad ecdestoinatesalegivdios con burrata <y pesco

Surtido de croquetas: jamon, sobrasada y
Chipirén

Patata, huevos y B
Tumbet de “Mallorca”
Bocaditos de merluza

Huevos rotos con Rabitas

1 PRINCIPAL

Lomo de lubina a la bilbaina
Merluza de pincho y trempo
Solomillo de vaca premium

Pollo de corral deshuesado

1 POSTRE

Ma it varka~de manzama y heladeo-derftaiariilg
artesano

Gito. mallorquin y s heladolde s Fnendagas Mot

BEBIDA INCLUIDA (2.5HS)

C opeadie B e enitla] <C gumea. v b Siesguias
Viudas

S eTvic T ofdie dgiret b <o S ot Vi g 1r 1z

V-ingd, BiFan covzBerciglet s R &ces Ve d e o,

Rueda
Vit o T inte - Cuhe Teun'p ranilho R i

Servicio de cafeée




MENU GOURMET

5 ENTRANTES

Tremo s 2Pt nt o™ L Spnatseiy s ASOSVE

Ensalada de tomactes elegidos con ventresca
Croquetas de chipiron o gamba

Huevos rotos con rabitas

Trartar-de solamen vy dCamole

Ceviche de’carvina

Bocaditos de merluza

1 PRINCIPAL

Lomo de lubina a la bilbaina

Atuan Rojo

Lenguado a la plancha (+20.00€ p.p.)
Solomillo de vaca premium
Cartilletasde cerdo iberico vy susiugo

Chuleta de ternera blanca (+20,00€ p.p.)

1 POSTRE

Mini tarra de mamzana’y helado dewainglla
artesano

Gaté mallorqu{n Yy helado dC almendras artesano

Fondant de chocolate

BEBIDA INCLUIDA (2.5HS)

Copa de Bienvenida con Cava Segura
Viudas

Servicio de agua con o sin gas Mondariz

V.in o Bidmn coroRe-eicler dewaD eces e de o
Rueda

AV 00 T o B T o I 911 B o D i 2 ey 7

Servicio de café
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MENU COCTEL

Pan cristal, con tomate y AOVE
Brocheta de calamar
Surtido de croquetas

Chupito de patata y tartufo o gazpacho
(temporada)

Ensaladilla tradicional
Huevos rotos y tumbet de mortero
Ceviche de corvina
Brocheta de pollo de corral
Mini hamburguesitas

Mini tartita de manzana Crispy

Copa de Bienvenida con Cava Segura Viudas
Servicio de agua con o sin gas Mondariz

ViinreiBlaneost B cucerds oy Pe s i Mo rdeio;
Rueda

Vino A Tinte: Cunes Tempranille #Rioja




PERSONALIZA Tu EVENTO

W TS ESTACION DE COCTELERIA

D @r0 s SRt Wi sl S Ot #eS URET g o e

/ A
CEITLS ) N S e LesT e sn il e St cart:adesde

ISOPNOTOREL DDA

DECORACION

Decoracion floral desde SO0 S DY

SHOW COOKING

Cocina en directo por parte de
nuestro Chef.

P.re cl-0- 4 G O-SULixr

HAZTE UN HOMENA]JE

Viva una experiencia COUSL e, unica.
Sl g Ot ras s Tal o€z rcd v ar i pe ri adet s R g 0 0 8 e

hacemos posiblc en el Emcima.



CONDICIONES DE RESERVA

EL PrRECIO INCLUYE

Todos los precios incluyen IVA.
Los platos especificados en cada menu.
Las bebidas especificadas durante 2.5hs. Al finalizarse este tiempo las bebidas se cobraran segin

consumo (En todo caso se estima un consumo de media botella de vino por persona durante el

tiempo indicado en cada mend).

CONDICIONES ESPECIALES

Menus para grupos de mas de 25 personas.

Para grupos hasta 30 personas el plato principal podria ser decidido en el mismo momento del

evento escogiendo entre las dos opciones comunicadas con antelacion con un minimo de 15 dias.
Si desean otro plato de nuestra carta, no dude en consultarnos.
Indicar si hay dietas especiales.

El plato principal de cada ment puede estar acompaniado de patatas fritas, a lo pobre, ensalada,
arroz blanco o pisto, a eleccion del Chef.

No esta permitido consumir dentro del restaurance comida externa.

CONDICIONES DE PAGO

Para la reserva de espacio se requiere pago del 50% y el resto 2 dias antes del evento.

El nimero de asistentes, y eventualmente guias, debera estar confirmado, con un minimo de 7

dias.
Se facturaran el 100% de personas confirmadas 48 h antes del evento.

En el supuesto de producirse gAstos extras no contemplados en el presupuesto se abonaran a la
finalizacion del evento en el mismo restaurante, en efectivo o mediante tarjeta de crédito o

deb]tO.



